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Wenn wir sagen . Fiir alle, die’s
ganz genau wissen wollen”,
meinen wir das mit vollem Ernst.
Sie haben ein Recht darauf,
wirklich alles liber unsere
Produkte zu erfahren. Lesen
Sie alles sorgfaltig durch. Beim
nd&chsten Mal fragen wir Sie ab.

Alle, die’s noch genauer als
ganz genau wissen wollen,
besuchen uns im Internet auf
www.burger-king.ch - fiir
noch mehr Infos rund ums

Thema N&ahrwerte.

100%
BEEF

Nichts schmeckt so fantastisch wie
100% flame-grilled Beef.
Deshalb ist das alles, was wir fiir
unseren Burger verwenden.

Abgesehen vom Brétchen natiirlich.
Und von Gurken und Zwiebeln und
Ketchup. Und allem anderen,
was Sie noch gerne auf Ihrem
Burger hatten.
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FOREVER

Was gibt es Schéneres als einen
Grillabend?

Ein Restaurant, wo den ganzen
Tag gegrillt wird.
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So, jetzt wissen Sie alles,
was Sie schon immer
iiber BURGER KING®

wissen wollten. Und noch

ein bisschen mehr.

Bitte berticksichtigen Sie hinsichtlich der Angabe von Allergenen und N&hrwerten
folgende Zusatzinformation: Die Informationen gelten nur fir die Schweiz. Die
Angaben wurden auf der Grundlage von lebensmittelanalytischen Daten der
Lieferanten erstellt. Burger King hat diese Angaben nach bestem Wissen und
Gewissen Uberpriift, kann jedoch fir ihre Richtigkeit und Vollstédndigkeit keine
Gewahr Uibernehmen. Die Daten basieren auf Standardrezepturen. Variationen im
Produktionsprozess innerhalb eines spezifizierten Toleranzbereiches und kleine
Differenzen im Produktzusammenbau kénnen zu geringfligigen Abweichungen
fuhren. Kreuzkontaminationen durch gemeinsame Zubereitungsprozesse sowie
technologisch unvermeidbare Verunreinigungen einzelner Produkte kdnnen nicht
ausgeschlossen werden. Die schweizer Standardprodukte sind in diesen Tabellen
aufgeftihrt. Jedoch ist es moglich, dass manche Produkte nicht in allen
Restaurants erhéltlich sind. Abweichungen kdnnen auch entstehen, wenn Daten
fur neue Produkte oder Produktanderungen noch nicht miteinbezogen werden
konnten. Weiterhin stehen Angaben fur Testprodukte, regional angebotene
Produkte und Promotionprodukte nicht immer zur Verfligung. Bitte wenden Sie
sich an unseren Kundenservice, falls Sie Informationen zu Produkten benétigen,
die nicht in diesen Listen enthalten sind.

* Diese Produktangaben beziehen sich auf 100g/100ml.

© 2009 Burger King Schweiz GmbH. Alle Rechte vorbehalten.
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WARUM UNSERE

ZUTATEN

IMMER SO
FRISCH SIND?
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eine Tomate, die ein Date mit einem
tollen Stiick Beef hat,
wollten Sie da nicht appetitlich
und frisch und saftig-rot
herausgeputzt ankommen?

Natiirlich wollten Sie das!

Jetzt wissen Sie, wie gut es allen
Zutaten bei BURGER KING® geht.
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IM LEBEN
KANN MAN
NICHT IMMER
WAHLEN

Oder haben Sie schon mal versucht,
Ihre Tante zu tauschen?

Bei BURGER KING® kénnen Sie
wdhlen. Zum Beispiel zwischen
den Menu-Beilagen: M6chten
Sie eine Salatschale oder
KING Pommes zum Burger?

Sie und auch Ihre Tante sind
herzlich zum Wahlen eingeladen.

Oder Bacon?

Oder Urlaub?*

FRAGEN

UBER
FRAGE

Wollen Sie Kase auf Ihren Burg

-

Fragen Sie einfach danach!

*Wenn Sie nicht hier arbeiten, kénnen wir Ihren Urlaubsantrag
leider nicht entgegennehmen. Trotzdem danke fiirs Fragen.
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HAVE IT
YOUR WAY

Sie haben das Recht, das zu
kriegen, was Sie wollen.
Wann immer Sie wollen. Heute
und morgen. Und iibermorgen und
iberiibermorgen und ... Ok, Sie
wissen, was wir meinen.

Ja, so ist es. Wir sind zwar
BURGER KING®.

Aber Sie sind unser KING.




